
INFORMATION AUX PARENTS d’ÉLÈVES de 3ème du  

BASSIN DE SAUMUR 

APRÈS LA 3ème  

 

3 établissements de secteur: 

- LYCÉE CARNOT- BERTIN 

- LYCÉE DUPLESSIS-MORNAY 

- LYCÉE EDGARD PISANI 

 



Les choix possibles après la 3ème 

LE CAP 

LA SECONDE  

PROFESSIONNELLE 

VOIE PROFESSIONNELLE 
« Prépare à un métier » 

LA SECONDE 

GENERALE ET 

TECHNOLOGIQUE 

VOIE GÉNÉRALE OU VOIE 

TECHNOLOGIQUE 

Le choix se fait en fin de 3 ème  

et se finalise en 2nde GT 
Le choix se fait en fin de 3 ème   



 Au Lycée Sadi-Carnot Jean Bertin 

 

 

 Au Lycée Duplessis-Mornay 

 

 

La classe de 2nde Générale  
et technologique  

Dans les deux lycées, l’enseignement se compose: 

 - d’un tronc commun de 24h50 de cours 

 - de l’Accompagnement Personnalisé 

 - de 2 Enseignements optionnels au maximum 

OU 



Les enseignements optionnels 

 

 Arts plastiques : 3h 

 Théâtre : 3h 

 LV3 Espagnol: 3h 

 LV3 Italien : 3h 

 Latin : 3h 

 Sciences et Laboratoire : 1h30 

 Section Européenne Anglais 

 Section Abibac (bac franco-allemand) 

 Section scolaire sportive Natation 

au lycée Duplessis-Mornay  



Les enseignements optionnels au lycée             

Sadi Carnot-Jean Bertin 

 
 

 Cinéma-audiovisuel : 3h 

 Management et gestion :1h30 

 Santé et social et  Biotechnologie: 1h30 

 Sciences de l’ingénieur et Création et 
Innovation Technologique : 1h30 

  

 

 

  Brevet d’Initiation 

Aéronautique : 2h 

 

 

 

 

Création 

et 

Innovation 

Technologique 

Biotechnologie 



APRÈS LA SECONDE  

GÉNÉRALE et TECHNOLOGIQUE 

La 1ère 

Générale 

    Les 1ères 

Technologiques 

Les 1ères 

Professionnelles via 

une Passerelle 

Le choix se fait au 3ème Trimestre de la classe de 2nde GT en fonction des résultats et 

du projet de l’élève. L’avis du Conseil de classe du 3ème trimestre est déterminant. 

1STI2D   1STMG    1ST2S       

      1STHR     1STAV      1STD2A     

1STL        1STMD 



LA PREMIÈRE   GÉNÉRALE  

Les enseignements de spécialité 
Au Lycée Duplessis-Mornay :  

 

 Histoire-géographie, Géopolitique et 
Sciences Politiques 

 Humanités, Littérature et Philosophie 

 Langues, Littérature et cultures étrangères 
: Anglais, Anglais Monde contemporain, 
Espagnol 

 Sciences économiques et sociales 

 Mathématiques 

 Physique-Chimie 

 Sciences de la vie et de la Terre 

 Arts Plastiques 

 

Au Lycée Carnot-Bertin :  

 

 Mathématiques 

 

 Physique-Chimie 

 

 Numérique et Sciences 
Informatiques 

 

 Sciences de l’Ingénieur 

 

 En TERMINALE OPTIONS : 

MATHS EXPERTES PROPOSÉE à Carnot 
Bertin et Duplessis Mornay 

MATHS COMPLEMENTAIRES PROPOSÉE à 
Duplessis Mornay 

Travail en Sciences 

de l’ingénieur 



Les 1ères 
Technologiques 

1STI2D 

1ST2S 

1STMG 

1STHR 

Les élèves intéressés par l’innovation 

et curieux de comprendre le 

fonctionnement d’1 système 

Les élèves intéressés par le 

secteur sanitaire et social 

Les élèves intéressés par le 

management et la gestion et les 

relations humaines 

Les élèves intéressés par le secteur de 

l’hôtellerie et de la Restauration 

LES 1ÈRES TECHNOLOGIQUES: Pour qui? 



En Voie Professionnelle: 3 choix possibles 

Un bac professionnel  
 

 3 ans de formation 

 50% de l’EDT consacré aux 
enseignements généraux  

 50% de l’EDT consacré aux 
enseignements 
professionnels 

 22 semaines de formation 
en milieu professionnel 

 

Un CAP 
 

 2 ans de formation 

 1/3 de l’EDT consacré aux 
enseignements généraux  

 2/3 de l’EDT consacré aux 
enseignements professionnels 

 14 semaines de formation 
en milieu professionnel  

L’apprentissage au Lycée Carnot Bertin:  
- Par la voie scolaire en mixage dans un lycée professionnel 

via le GRETA-CFA 49 en préparant un diplôme (CAP ou Bac 
Pro) 

 

 



LE CAP (Certificat d’Aptitude Professionnelle) 
Au Lycée Carnot-Bertin :  

5 C.A.P possibles 
 

 Cuisine:  

 

 Pâtisserie 

 

 

 Commercialisation et 
services en Hôtel-Café-
Restaurant (HCR) 

 

 Intervention en 
Maintenance Technique des 
Bâtiments (IMTB) 

 

 

 Réalisation Industrielle en 
Chaudronnerie et Soudage 
(RICS) 

 

 

 

 

 

Poursuite d’étude possible : Passerelle vers une première bac professionnel  

Cuisinier, agent de 

restauration collective 

              Pâtissier,  

              Commerçant en alimentation, 

              Opérateur de fabrication  

              de produits alimentaires 

Employé de restaurant, Employé de 

Bar,  

Valet de chambre 

Agent d’entretien des bâtiments, 

maçon, plaquiste, ouvrier de 

maintenance 

Chaudronnier, soudeur, serrurier 

métallier 

MÉTIERS après le CAP: 



La 2nde professionnelle:  
Secteur du bâtiment: 

 2nde des Métiers des études 
et de la modélisation 
numérique du bâtiment: 
 Technicien du bâtiment Etudes et 

économie (TBEE) 

 Technicien du bâtiment Assistant 
Architecte (TBAA) 

 

 2nde des Métiers du bois: 
Technicien Menuisier Agenceur (TMA) 

 

 2nde des Métiers de la 
construction durable, du 
bâtiment et des travaux 
publics: 
Aménagement et finition du bâtiment (AFB) 

 

 

 

 

 

MÉTIERS après le BAC PRO: 

Responsable 

chantier, métreur, 

contrôleur 

travaux 

Menuisier, 

charpentier, 

contremaître 

de production 

Peintre en bâtiment, plâtrier, plaquiste 



La 2nde professionnelle:  
Secteur bâtiment et 

industrie  
 

 2nde des Métiers du 
Numérique et de la 
transition énergétique: 
 Métiers de l’électricité et de ses 

environnements connectés (MELEC) 
 Installation en Chauffage, 

Climatisation et Energies 
Renouvelables (ICCER) 

 

 

 2nde des Métiers de la 
maintenance: 
Maintenance des Systèmes de 

Production Connectés (MSPC) 
 

 

 

 

MÉTIERS après le BAC PRO: 

Electricien, installateur dépanneur domotique 

Plombier, 

chauffagiste, 

monteur  

installation 

thermique et 

climatique 

Ajusteur monteur, 

Electromécanicien 



La 2nde professionnelle 

Secteur des Métiers de 

la Restauration  

 

 2nde des Métiers de 

l’hôtellerie et de la 

restauration :  

 

 Cuisine  

 

 Commercialisation et 

Services en 

Restauration  
 

 

 

MÉTIERS après le BAC PRO: 

Cuisinier 

Commis de 

cuisine,  

Chef de Partie. 

Serveur, Chef de rang, 

Barman dans un restaurant 



La 2nde professionnelle 
 

Secteur  Tertiaire: 

Commerce et Gestion 

 2nde des Métiers de la 

gestion administrative, du 

transport et de la logistique: 

Assistance à la Gestion des 

Organisations et des 

Activités (AGORA) 

 

 2nde des Métiers de la 

Relation Client (MRC) 

ou Commerce –Vente 

 

 

 

 

MÉTIERS après le BAC PRO: 

Gestionnaire 

administratif, 

Gestionnaire de 

personnel, 

Technicien des 

services 

administratifs 

- Employé - 

commercial, 

-Vendeur qualifié 

ou spécialisé 

- Conseiller 

relation clientèle à 

distance 



LYCEE DUPLESSIS MORNAY :  

 Samedi 27 Janvier 2024 (journée) 

LYCEE SADI CARNOT JEAN BERTIN :  

 Vendredi 26 Janvier 2024 (16h30-20h30) 

et   Samedi 27 Janvier 2024 (9h-13h00) 

LYCEE EDGARD PISANI: 

 Samedi 27 Janvier 2024 (9h-12h) 

et      Samedi 16 mars 2024 (9h-12h) 

   PORTES  
              OUVERTES 



Être interne dans le Saumurois 

  

Chaque lycée public du Saumurois dispose d’un internat lui 

permettant d’accueillir du lundi au vendredi les élèves dont le 

domicile est éloigné du lycée. 

Les lycéens sont hébergés en chambre de 3 ou 4.  

Des heures d’études surveillées ont lieu tous les soirs afin de 

permettre aux élèves de travailler dans les meilleures conditions. 
 

Des moments de vie collective sont organisés par la vie scolaire 

et les élèves eux-mêmes : soirée détente, soirée jeux de société, 

soirée vidéo, ateliers divers, sorties cinéma, … 

 



Lycée – CFAA 49 – CFPPA 

Un établissement à taille 
humaine 

 
Bienvenue dans 
l’établissement 
Edgard Pisani 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

Lycée – CFAA 49 – CFPPA 

Un établissement à taille 
humaine 



 Rattaché au ministère en charge de l'agriculture,  

 

 Etablissement public 

 

 Des établissements et classes à effectifs 

raisonnables  

 

 Un taux d'insertion professionnelle important 

 

 Des plateaux techniques modernes  

Edgard Pisani, un établissement 
agricole public 



Le site Edgard Pisani 



Un lycée professionnel 
agricole Un domaine 

viticole 

Le CFAA 49 
Centre de formation 

d’apprentis 

Un CFPPA 
Centre de 
formation  

pour adulte 

FORMATION SCOLAIRE PRODUCTION 
VENTE 

SUPPORT PEDAGOGIQUE 
EXPERIMENTATION 

APPRENTISSAGE FORMATION CONTINUE 



VITICULTURE 

PAYSAGE ET 
ENVIRONNEMENT 

PRODUCTIONS  
HORTICOLES 

SERVICES AUX 
PERSONNES 

> CAPA Métiers de  
   l’agriculture - 
Viticulture 
> BPA Travaux de la 
vigne et  
   du vin 
> Bac pro Conduite et 
Gestion  
   d’une Entreprise 
Vitivinicole 
> BTSA Viticulture-
Œnologie 
> BTSA Technico-
Commercial 

> CAPA Jardinier-
Paysagiste 
> BP Aménagements  
   Paysagers 
> Bac pro 
Aménagements    
   Paysagers 
APPRENTISSAGE 

> CAPA Métiers de  
   l’agriculture - 
Productions  
   Horticoles 
 

> Bac pro Services à 
la personne et 
animation dans les 
territoires 

Nos formations scolaires et par apprentissage 

Une 3ème prépa métiers 



> CAPa Jardinier Paysagiste 
 
> CAPa Métiers de l’agriculture option Viticulture 
 
> CAPa Métiers de l’agriculture option Production Horticole 

Certificats d’aptitude professionnelle  
(CAPa) 

> 2 ans de formation  

 

> En apprentissage :  

   24 semaines au CFA 



> Bac pro Aménagements Paysagers 
 
> Bac pro Conduite et Gestion d’une Entreprise Vitivinicole 
 
> Bac pro Services À la Personne et Animation dans les Territoires 

Baccalauréats professionnels 
Français 

Histoire-Géo  
& Educ. Civique 

Anglais 

Maths 

EPS 

40 % Enseignement 
professionnel 

> 3 ans de formation 

 

> En apprentissage :  

   18 à 20 semaines de  

    formation au CFA par an 
 

> En scolaire :  

   22 semaines de stage  

   en entreprise sur les 3 ans 



Objectif :  
 
 

Acquérir les compétences 
 
   professionnelles attendues d’un futur   
 
   viticulteur 
 
 
Métiers visés : viticulteur, chef  

 
   d’exploitation, salarié viticole, directeur  
 
   technique vitivinicole… 
 
 
Une formation en mixité de public :   

 
   scolaire et apprentissage 
 
 
Un domaine viticole grandeur nature  

 
    pour les travaux pratiques 

Le Bac pro Conduite et gestion 
d’une entreprise Vitivinicole 



Objectif : Exercer des métiers visant 
  
    à assurer le confort et le bien-être des 
  
    personnes accueillies en structures 
  
    publiques, privées ou associatives 
 
 
> Secteurs d’intervention :  

 Sanitaire et social : petite enfance, 

personnes âgées, personnes 

dépendantes 

 Développement local et tourisme 

 Animation et loisirs 

 Administration et services 
 
Un atelier de soins à la personne et  

 
   d’entretien des locaux ainsi qu’une  
    
   cuisine pédagogique pour les TP 
 

Le Bac pro Services Aux Personnes et 
Animation dans les Territoires 



Objectif : Acquérir les compétences  
 

    professionnelles attendues d’un futur 
  
    paysagiste travaillant au sein  
 
    d’entreprises paysagistes ou des  
 
    services espaces verts de communes. 
 
 
Métiers visés : jardinier paysagiste 

 
 encadrant technique, responsable des  
 
espaces verts, chef d’équipe…  

 
 
Une plateforme de travaux pratiques en 

 
aménagements paysagers 

 
 
L’implication dans des chantiers 

 
 écoles 

Le Bac pro Aménagements 
Paysagers 



> Objectifs:  

 Réconcilier le jeune avec l’école avant 

d’entrer dans un enseignement 

professionnel 

 Définir ensemble son projet 

d’orientation scolaire et professionnel 

 Préparer le Diplôme National du Brevet 
 

Des stages d’observation de  
 

janvier à juin et de nombreuses sorties  
 
Pédagogiques 
 
 
La découverte des enseignements 

 
 
   pratiques sous forme de projets 

La 3ème prépa Métier 



Samedi 27 janvier 2024  
 
de 9h à 12h 

PORTES OUVERTES 

> Accueil mini-stage pour la voie   

   professionnelle 

> Affectation AFFELNET  

Samedi 16mars 2024  
 
de 9h à 12h 


